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Che il governo di Berlusconi e della Lega non ci 
dicessero la verità sul Paese, lo avevamo capito da 
tempo. Ma forse non ci aspettavamo che ci avessero 
tenuto nascosto quanto la situazione della finanza 
pubblica fosse divenuta grave, estrema. Certo, per 

colpa di una crisi globale. Ma anche di un governo che per anni non 
ha attivato vere riforme, non ha impostato la lotta all’evasione, non 
ha saputo contenere la spesa pubblica e –soprattutto– ha negato fino 
a pochi mesi fa l’esistenza stessa della crisi.
Così, mentre in Italia troppi non vedevano o fingevano di non vedere, 
il giudizio di inaffidabilità dell’economia globale è calato sul 
Paese come una scure, mettendo in difficoltà non solo il governo, 
ma i cittadini stessi. Perché a rischio in questi mesi sono andati 
(e purtroppo sono ancora) i pagamenti delle pensioni, degli stipendi 
pubblici, il rimborso dei debiti contratti dallo Stato coi cittadini 
e con i paesi esteri. Se non si fosse rallentata  in qualche modo 
la spirale speculativa sul Paese, a pagare non sarebbero stati solo 
gli operatori economici o le banche, ma anche –anzi, soprattutto- 
i cittadini, per la perdita di servizi, di prestazioni sanitarie, 
di parti importanti dei propri redditi. Decisivo si è rivelato il 
ruolo svolto dal Presidente della Repubblica Giorgio Napolitano, che 
ha indicato al paese la gravita’ della situazione e la strada per 
evitare il baratro del fallimento.
Il Pd ha sostenuto con convinzione l’operato del Presidente, 
anteponendo gli interessi del Paese ai propri vantaggi elettorali, 
sostenendo con senso di responsabilita’ il governo Monti,  ma 
operando anche per migliorare sensibilmente, attraverso il lavoro 
parlamentare, la manovra.
Il Governo Monti non è il governo di una nuova Italia, ma è il primo 
passo per uscire da quella vecchia. La sua manovra è stata pesante,  
non equa come avremmo voluto, e se fossimo stati noi al governo sarebbe 
stata diversa. Più attenta a chi paga sempre, più aperta a liberare 
il Paese dai blocchi dei privilegi e delle rendite di posizione di 
chi si salva sempre. Ma pur con questi limiti evidenti, ci sono, in 
quella manovra elementi molto importanti, che introducono strumenti 
nuovi di lotta all’evasione e di tassazione dei grandi patrimoni, che 
in futuro potranno essere sviluppati al meglio, se saremo chiamati 
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Giuseppe Boschini
Segretario PD Città di Modena

a governare il paese. Pensiamo alla tassazione sulle transazioni 
finanziarie, sulle case all’estero, sui beni di lusso, sui capitali 
scudati, e l’introduzione della tracciabilità dei pagamenti. Sono i 
segni –ancora non forti come avremmo voluto- ma molto chiari che il 
nostro Paese prende la strada di una serietà, di un rigore, che nel 
decennio berlusconiano è del tutto mancato.
Ora, se questo governo proseguirà nella via delle riforme necessarie 
al paese, e saprà farlo in un confronto più ampio e più inclusivo con 
i sindacati, le forze sociali e politiche, senza farsi frenare dagli 
interessi forti, potrà rendere un servizio utile alla nazione. Potrà 
consegnarci un Paese sbloccato dalla lunga paralisi berlusconiana, e 
le prossime elezioni diventeranno una svolta in cui sarà possibile 
ripartire su basi nuove. Il Partito Democratico potrà finalmente 
dispiegare la missione per cui è nato: essere il primo partito 
riformista del Paese, la guida di coalizioni capaci di riportare 
l’Italia ad essere degna protagonista della scena globale nel nuovo 
secolo.
Le incertezze davanti a noi sono ancora tante. Il quadro politico 
ed economico è in continua evoluzione. Mentre diamo alle stampe 
questo programma, mentre la nostra Festa di Inverno si sviluppa, 
saranno intervenuti fatti nuovi e nuove considerazioni. Ma una cosa 
rimarrà sicuramente ferma: dobbiamo ora più che mai credere con 
forza al progetto politico del Partito Democratico, perché siamo 
vicini al momento in cui saremo chiamati a dimostrarne tutta la 
potenzialità. Avere tentennamenti, dubbi, disunioni proprio ora 
che il Paese ci chiama, sarebbe un errore storico gravissimo, 
imperdonabile. Stringiamoci perciò tutti assieme in 
questo momento di straordinaria difficoltà per il 
Paese, stringiamoci attorno all’esempio che ci danno  
i nostri volontari che rendono possibile questa 
Festa: se come loro sapremo credere nel progetto 
del Partito Democratico, un’altra Italia è davvero 
possibile, e potrà nascere dalle difficoltà e dai 
sacrifici di questi mesi.
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Gruppo Consigliare
PD Modena

Andreana Michele
andreana.michele@libero.it
335/6563205

Artioli Enrico
artioli.enrico@tiscali.it
334/6951635

Campioli Giancarlo
gcampioli@virgilio.it
334/6395013

Caporioni Ingrid
ingridcaporioni@yahoo.it
339/4205737

Codeluppi Claudia
claudia.codeluppi@libero.it
349/0864300

Cornia Cinzia
cinzia.cornia@gmail.com
339/4689630

Cotrino Salvatore
cotrino@libero.it
339/7498529

Dori Maurizio
dorimaurizio@libero.it
335/405790

Garagnani William
william.garagnani@tiscali.it
366/6775023

Glorioso G. Domenico
giandomenico.glorioso@fastwebnet.it
339/7195343

Goldoni Stefano
goldoni.stefano@libero.it
347/8924651

Gorrieri Franca
mcgorrieri@alice.it

335/5271503

Guerzoni Giulio
giulio.guerzoni@gmail.com

335/1732108

Liotti Caterina
caterina.liotti@comune.modena.it

335/1731952

Morini Giulia
giulia.morini@gmail.com

366/6775014

Pini Luigi Alberto
luigialbertopini@libero.it

366/6775016

Prampolini Stefano
prampolini.stefano@tiscali.it

347/2103271

Rimini Stefano
stefanorimini@yahoo.it

339/7610952

Rocco Francesco
rocco.francesco@alice.it

366/6775015

Rossi Fabio
rossifc@libero.it

335/1732044

Sala Elisa
elisa.sala2@gmail.com

366/6775013

Trande Paolo
p.trande@gmail.com

335/1731986

Urbelli Giuliana
giulia.urbelli@gmail.com

335/1732089
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Informazioni
059-899873 Tel.Festa
059-582811 Tel.PD Modena

         All'interno della Festa troverete:

Venerdì e Sabato: ballo liscio e non solo.
Domenica: commedie dialettali e balletti folklo-
ristici.
Al ristorante “Le Tramogge” si può gustare un 
menù tradizionale o a base di pesce.
Tutte le sere è in funzione la PIZZERIA.
Al BAR oltre a caffè, liquori e gelati consiglia-
mo di gustare le specialità della nostra pastic-
ceria.
Sono presenti: il guardaroba e la libreria.
Ogni venerdì sera presso la saletta pinnacolo, si 
svolgeranno Tornei di Pinnacolo a Coppie.
Tutte le sere presso la sala ristorante potete 
partecipare alla sottoscrizione interna a premi.
Si accettano cene e pranzi su prenotazione di 
gruppi anche con menù da concordare.
Apertura ristorante:
Venerdì ore 19,30 - Sabato ore 19,00
Domenica ore 12,00 e ore 18,30
Si ricorda che presso l’area “Le Tramogge” ci 
saranno spazi gestiti in collaborazione con il 
gruppo consigliare PD del Comune di Modena.
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Tutte le sere presso la
sala ristorante,
potrete
partecipare
alla nostra
sottoscrizione
interna a premi

Ogni venerdì sera,
presso la saletta

pinnacolo,
si svolgeranno

Tornei di
Pinnacolo a Coppie
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Menù 
tradizionale

Antipasto
Bruschette all’aglio

(cipolla, funghi, lardo di colonnata, piselli)

Primi piatti
Lasagne al forno • Risotto al radicchio

Tagliatelle all’anatra • Tortellini in brodo
Tortelloni burro e salvia • Tortelloni al ragù
Tris di minestre (lasagne, risotto, tortelloni)

Piatti unici
Polenta con cinghiale e funghi
Polenta con ragù e salsiccia
Polenta ai 4 formaggi e funghi

Secondi piatti
Coniglio al forno • Costato alla griglia

Grigliata mista di carne
(costato, pancetta, 1/4 pollo Valtellina, spiedino di salsiccia)

Galletto Valtellina alla griglia (metà)
Prosciutto al forno • Tagliata di manzo

Stinco di maiale al forno

Contorni
Cipolline in agrodolce · Verdure miste

Patate al forno · Patatine fritte

27 gennaio 19 febbraio
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Menù 
di pesce

Antipasti
Cozze alla marinara • Misto mare

(bruschetta con aringa, seppia, coktail gamberi) 
Multivarietà

(alice marinata, bruschetta con aringa, gamberi,
pesce spada affumicato, seppia)

Primi piatti
Fagottini al salmone • Garganelli mari e monti
Risotto alla marinara • Spaghetti alla marinara
Tris di minestre (fagottini, garganelli, risotto)

Piatti unici
Spaghetti allo scoglio 

Paella alla valenciana (carne, pesce, verdure)

Secondi piatti
Coda di rospo al cartoccio • Frittelle di baccalà

Frittura di mare
Grigliata di mare + Frittura

(gallinella, gamberone, spiedino di seppia, frittura)
Grigliata di pesce azzurro (alici, sarde, sgombero)

Grigliata mista di mare
(cappasanta, gallinella, San Pietro, spiedini di code di gamberi e seppie)

Rane fritte

Contorni
Cipolline in agrodolce · Verdure miste

Patate al forno · Patatine fritte

27 gennaio 19 febbraio
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Menù 
tradizionale

Antipasto
Bruschette all’aglio

(pesto, olive, formaggio e aceto balsamico, lardo di colonnata)

Primi piatti
Risotto agli spinaci • Rosette tradizionali
Tagliatelle all’anatra • Tortellini in brodo
Tortelloni burro e salvia • Tortelloni al ragù
Tris di minestre (risotto, rosette, tortelloni)

Piatti unici
Polenta con costine in umido
Polenta con ragù e salsiccia

Secondi piatti
Coniglio al forno

Costato alla griglia
Grigliata mista di carne

(costato, pancetta, pollo Valtellina 1/4, spiedino di salsiccia)
Galletto Valtellina alla griglia (metà)

Prosciutto al forno
Stinco di maiale al forno

Tagliata di manzo

Contorni
Cipolline in agrodolce · Vedure miste
Patate al forno · Patatine fritte

24 febbraio 18 marzo
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Menù 
di pesce

Antipasti
Cozze alla marinara

Misto mare (gamberetti, pesce spada affumicato, seppie) 
Multivarietà (alici marinate, bruschetta con aringa, 

gamberi, pesce spada affumicato, seppia)

Primi piatti
Fagottini al salmone • Garganelli gamberi e pesto
Risotto alla marinara • Spaghetti alla marinara
Tris di minestre (fagottini, garganelli, risotto)

Piatti unici
Spaghetti allo scoglio 

Paella alla valenciana (carne, pesce, verdure)

Secondi piatti
Coda di rospo al cartoccio · Frittelle di baccalà

Frittura di mare
Grigliata di mare + Frittura

(gallinella, gamberone, spiedino di seppia, frittura)
Grigliata di pesce azzurro (alici, sarde, sgombero)

Grigliata mista di mare
(cappasanta, gallinella, San Pietro,
spiedini di code di gamberi e seppie)

Rane fritte 

Contorni
Cipolline in agrodolce · Verdure miste

Patate al forno · Patatine fritte

24 febbraio 18 marzo
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Menù 
pizzeria

Pizze condite
Calzone farcito

Funghi
Funghi e Salsiccia

Gnocchino
Gnocchino con aglio

Gnocchino con prosciutto crudo di Parma
Margherita
Napoli

Prosciutto cotto
Prosciutto cotto e funghi

Prosciutto crudo
Quattro stagioni
Salame piccante

Salsiccia
Speck e funghi

Pizze bianche
Madonnina

(mozzarella, pancetta stufata, grana)
Parco Ferrari

(aglio, crema di formaggi, funghi freschi,
mozzarella, pancetta stufata, prezzemolo, salsiccia)

Pizza rossa
Grana e pomodoro

Aggiunte di:
mozzarella, pomodoro, prosciutto crudo di Parma

27 gennaio 18 marzo
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Menù 
per celiaci

Antipasti
Cozze alla marinara

Misto mare
(bruschetta con aringa, coktail gamberi, seppia) 

Primi piatti
Penne all’anatra • Spaghetti all’anatra

Spaghetti alla marinara • Risotto alla marinara
Risotto con verdure

Piatti unici
Paella

Spaghetti allo scoglio

Secondi piatti
Grigliata di mare

(cappasanta, gallinella, San Pietro,
spiedini di code di gamberi e seppie)

Rane fritte
Coniglio al forno • Costato alla griglia • Galletto 
Valtellina alla griglia (metà) • Prosciutto al forno

Stinco di maiale al forno • Tagliata di manzo

Contorni
Cipolline in agrodolce · Verdure miste

Patate al forno · Patatine fritte

27 gennaio 18 marzo
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venerdì27
g
e
n
n
a
i
o

ore 21,00

ore 19,30

ore 19,30

ROBERTO
SCAGLIONI

Giuseppe Boschini
Segretario Comunale PD

Davide Baruffi
Segretario Provinciale PD

Giorgio Pighi
Sindaco di Modena

apertura
ristorante

Inaugurazione
Festa d’Inverno

orchestra
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ore 21,00

GIANFRANCO
AZZALI

orchestra

ore 19,00
apertura
ristorante

sabato28
g
e
n
n
a
i
o
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Brandoli snc
Centro Commerciale Sacca
Via Anderlini, 83
41100 Modena
Tel. 059.451114
Fax 059.451189
www.brandoliclima.com
brandoli@coeco.org

Televisori LCD e LED
Elettrodomestici
Condizionatori vendita ed installazione

domenica29
g
e
n
n
a
i
o

ore 21,00

ore 12,00
pranzo al
ristorante

ore 18,30
cena al
ristorante

la compagnia
dialettale

La Quérza
ed Ganazé

di Ganaceto (Modena)
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sabato 4
f
e
b
b
r
a
i
o

venerdì3
f
e
b
b
r
a
i
o

ore 21,00

ore 19,30

TITTI
BIANCHI

apertura
ristorante

orchestra spettacolo

ore 21,00

SELVINO & C.
orchestra

ore 19,00
apertura
ristorante
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domenica5
f
e
b
b
r
a
i
o

ore 21,00

ore 12,00

ANDREA
FERRARI

pranzo al
ristorante

cabaret dialettale
con
l’attore

ore 18,30
cena al
ristorante
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Festa Comunaledi Modena

Parco FerrariViale Italia - Modena
www.pdmodena.it - www.circolopdmodena.it

In

collaborazione

con il gruppo 

consigliare PD

di Modena

dal 15 maggio
al 10 giugno 2012
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sabato 11
f
e
b
b
r
a
i
o

venerdì10
f
e
b
b
r
a
i
o

ore 21,00

ore 19,30

MISTER
DOMENICO

apertura
ristorante

orchestra spettacolo

ore 21,00

JUNIOR MAGNI
E ROSSANA

orchestra

ore 19,00
apertura
ristorante
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domenica12
f
e
b
b
r
a
i
o

ore 21,00

ore 12,00

ANNA
BEZZI

pranzo al
ristorante

orchestra

ore 18,30
cena al
ristorante
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martedì14
f
e
b
b
r
a
i
o

ore 21,00

RENATO
TABARRONI

orchestra spettacolo

ore 19,30
cena al
ristorante
cena con menù
alla carta
solo prenotazione 
tavoli

Unione Provinciale
PD Modena
tel. 059/582811
Unione Comunale
PD Modena
tel. 059/582876
Festa d’Inverno
tel. 059/899873

Cena di

San Valentino
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sabato 18
f
e
b
b
r
a
i
o

venerdì17
f
e
b
b
r
a
i
o

ore 21,00

ore 19,30

DANIELE
CORDANI

apertura
ristorante

orchestra

ore 21,00

GIGOLO’ BAND
orchestra

ore 19,00
apertura
ristorante
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domenica19
f
e
b
b
r
a
i
o

ore 21,00

ore 12,00
pranzo al
ristorante

commedia dialettale

ore 18,30
cena al
ristorante

La Bunèsma
di Modena

presenta

“A.S.M.A.
Agenzia Segreta Matrimoni e affini”

3 atti di A. Celati
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sabato 25
f
e
b
b
r
a
i
o

venerdì24
f
e
b
b
r
a
i
o

ore 21,00

ore 19,30

GIACOMO ZANNA

apertura
ristorante

orchestra

ore 21,00

CELSO ARGNANI
orchestra

ore 19,00
apertura
ristorante
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Colori compositi
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domenica26
f
e
b
b
r
a
i
o

ore 21,00

ore 12,00

GRUPPO
2003

pranzo al
ristorante

orchestra

ore 18,30
cena al
ristorante

ore 9,30

1° Prova Trofeo
“Enrico Berlinguer” 2012

gara podistica
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sabato 3
m
a
r
z
o

venerdì2
m
a
r
z
o

ore 21,00

ore 19,30

STEFANO ZIZZA

apertura
ristorante

orchestra

ore 21,00

ANTONELLA MARCHETTI
orchestra

ore 19,00
apertura
ristorante
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domenica4
m
a
r
z
o

ore 21,00

ore 12,00
pranzo al
ristorante

balletto

Maestro
G. Rinaldi

della Polisportiva

GINO NASI

ore 18,30
cena al
ristorante
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giovedì8
m
a
r
z
o

ore 21,00

Special Guest
BALLA ONDA

il Kuli Kuli,
poi 3 fisarmoniche
e tanto ballo

ore 19,30
cena al
ristorante
cena con menù
alla carta
solo prenotazione 
tavoli

Festa della D
onna

Unione Provinciale
PD Modena
tel. 059/582811
Unione Comunale
PD Modena
tel. 059/582876
Festa d’Inverno
tel. 059/899873
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sabato 10
m
a
r
z
o

venerdì9
m
a
r
z
o

ore 21,00

ore 19,30

CICCI CONDOR

apertura
ristorante

orchestra

ore 21,00

LORETTA GIORGI
orchestra

ore 19,00
apertura
ristorante
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domenica11
m
a
r
z
o

ore 21,00

ore 12,00

EMILIO
E I NOTTURNI

pranzo al
ristorante

orchestra

ore 18,30
cena al
ristorante
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sabato 17
m
a
r
z
o

venerdì16
m
a
r
z
o

ore 21,00

ore 19,30

MAURIZIO
GUZZINATI

apertura
ristorante

orchestra

ore 21,00

TIZIANO TONELLI
orchestra

ore 19,00
apertura
ristorante
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domenica18
m
a
r
z
o

ore 21,00

ore 12,00

INSIEME
PER CASO

pranzo al
ristorante

balletto di Zocca

ore 18,30
cena al
ristorante
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